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ada afo, al llegar estas fechas, senti-
c mos como la alegria y el espiritu fes-

tivo se apoderan de nuestra ciudad.
Y es que hablar de la Feria de Primavera
y AGROGANT es hablar de una de las citas
mas singulares, queridas y esperadas del
" calendario antequerano. Este 2025, del 30
de mayo al 1 de junio, tenemos nuevamente
la oportunidad de vivir y compartir una ce-
lebracién que auna el sabor de la tradicion,
la vitalidad del campo y la convivencia de
todo un pueblo que abre sus brazos a quie-
nes nos visitan.

AGROGANT se ha consolidado como un es-
caparate excepcional del sector primario,
de nuestras raices agrarias y ganaderas,
tan profundamente arraigadas en nuestra
identidad como ciudad. En esta feria, ren-
dimos homenaje al trabajo de nuestros ga-
naderos y agricultores, guardianes de un
patrimonio vivo que hunde sus raices en
siglos de historia.

Pero nuestra Feria de Primavera también
es reencuentro, musica, alegria y color. Es
el bullicio de las casetas, el arte de nues-
tras tradiciones, la emocion de los festejos
taurinos, el compromiso con nuestras cos-
tumbres. Es una fiesta que nos recuerda
quiénes somos y qué valores compartimos.

Quiero, como alcalde, invitaros a disfrutar
de estos dias intensos y entrafables. A vi-
virlos con el orgullo de ser antequeranos,
con el respeto y el carino que merecen
nuestras tradiciones, y con la hospitalidad
que siempre nos ha caracterizado. Que
esta edicion de la Feria de Primavera y
AGROGANT sea un nuevo motivo para sen-
tirnos mas cerca, mas unidos y mas orgu-
llosos de nuestra tierra.

Con todo mi afecto.

Manolo Bardn




ueridos vecinos, queridas vecinas,
amigos y amigas que nos acompanais:

Es un privilegio poder dirigirme a vo-
sotros con motivo de una nueva edicion de
_ nuestra querida Feria de Primavera y AGRO-
GANT, que este ano celebraremos del 30 de
mayo al 1 de junio, con un programa cargado
de actividades pensadas para todos los publi-
cos, que conjugan tradicion, cultura, diversion
y el amor por nuestras raices.

Desde el Ayuntamiento de Antequera hemos
preparado una programacion diversa, rica en
propuestas y fiel a la esencia de esta feria tan
nuestra. La parte agroganadera vuelve:a ser
protagonista con una completa exposicion de
ganado selecto y las ya consolidadas Jorna-
das Técnicas Agroganaderas, que permiten
que profesionales y aficionados compartan
conocimientos, inquietudes y experiencias.
Una forma de poner en valor el papel crucial
que el sector primario desempena en la vida
econémica y social de nuestra tierra.

Junto a ello, el alma festiva de la feria se des-
pliega con fuerza: las casetas volveran.a ser
punto de encuentro y convivencia; la musica
en directo llenara de alegria nuestras noches,
con actuaciones para todas las edades y gus-
tos; y los festejos taurinos traeran el arte y
la emocion a nuestra plaza de toros, como
parte de una tradicion centenaria que sigue
muy viva.

Uno de los momentos mas emotivos llega-
ra, como cada afo, con la Ofrenda Floral a
Nuestra Senora de los Remedios, patrona de
la ciudad. Ver nuestras calles llenas de an-
tequeranos y anteque‘ranas luciendo el traje
tipico y portando flores con devocion es una
de esas imagenes gque definen lo que somos:
un pueblo que honra su pasado con orgullo y
gue mira al futuro con esperanza.

Gracias a todos los due hacéis posible esta
feria: ganaderos, agricultores, caseteros, ar-
tistas, trabajadores municipales, cuerpos de

seguridad, colectivos vecinales y culturales...
y a ti, que con tu presencia, contribuyes a dar
vida a esta celebracién.

Os animo a disfrutar, a compartir, a vivir con
intensidad y respeto cada jornada de feria.
Que esta edicion de 2025 quede en el recuer-
do de todos como un ejemplo de tradicion,
alegria y convivencia.

Con el carino de siempre,

Elgna
Melero Munoz



ueridos vecinos, vecinas y visitantes:

Es para mi un verdadero placer daros la

bienvenida a la segunda edicion de “An-
tequera, jQué Bien Me Sabe!”, una cita que, en
_tan solo un ano, se ha consolidado como uno de
los grandes eventos gastrondmicos de Andalu-
cia. Del 30 de mayo al 1 de junio, en el marco in-
comparable de AGROGANT 2025 y nuestra Feria
de Primavera, la Carpa Especial Gastrondmica
se transformara en un espacio donde tradicion,
innovacion y sabor se dan la mano para ofrecer
una experiencia culinaria Unica.

Este afio, contamos con la participacion de
mas de 30 productores locales y comarcales,
que ofreceran cerca de 200 productos gour-
met para degustacién y compra, destacando
nuestras elaboraciones mas emblematicas:
embutidos, chacinas, quesos artesanos, mo-
lletes, ‘dulces, mieles, vinos y vermus. Todo
ello en un ambiente festivo y familiar, con una
programacion interactiva que incluye talleres
infantiles, showcookings y actividades para to-
dos los publicos.

Entre las novedades mas destacadas, celebra-
remos el | Campeonato Mundial del Mollete de
Antequera, que tendra lugar el sabado 31 de
mayo a las 18:30 horas, dirigido por el recono-
cido chef y presentador de Canal Sur, Enrique
Sanchez, quien también ofrecera una clase
magistral previa. Ademas, contaremos con la
presencia del experto quesero José Luis Mar-
tin, que nos guiara en el descubrimiento de los
sabores de nuestros quesos artesanos.

Los mas pequenos podran disfrutar de talle-
res donde elaboraran brownies con AOVE de
Dcoop, participaran en catas de quesos y pre-
pararan recetas con productos locales. Una de
las grandes sorpresas sera la construccion de
la primera figura de la Peha de los Enamora-
dos en chocolate, de la mano de la empresa
malaguena Las Delicias de Minue.

Con iniciativas como esta, reafirmamos nues-
tro compromiso con la promocion de la gas-
tronomia local, poniendo en valor nuestros

sellos de calidad como la DOP Aceite de Oliva
Virgen Extra, los vinos con Denominacion de
Origen Malaga y, por supuesto, el mollete con
Indicacion Geografica Protegida. Nuestro ob-
jetivo es claro: posicionar a Antequera como
el corazén gastronémico de Andalucia, ofre-
ciendo una propuesta diversa, participativa y
pensada para el disfrute en familia.

Os invito a sumergiros en esta experiencia
sensorial, a descubrir los sabores que nos
definen y a compartir con nosotros la pasion
por una cocina que es reflejo de nuestra his-
toria, cultura y patrimonio. Porque, como bien
decimos, nuestra gastronomia también es un
patrimonio mundial del que sentirnos rhuy or-
gullosos.

Un cordial saludo,

Ana Cebriin
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% CARPA AGROGANADERA
RECINTO FERIAL

30 Y 31 OE MAYD

@ 11:00a21:00 h

1 0E JUNIO

© 11:00a 15:00 h

@ v
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VIERNES
306 OE MAYD

© 17:00h | 18:00h | 19:00 h

: Demostracién de elaboracion de

- queso artesanal y degustacion de
- queso fresco de cabra Logo 100%
: Raza Autéctona.

© 17:00ha19:00h
¢ Taller “Dale el biberdn a un chivito”.

g 17:30 ha 19:30 h
: Hazte una foto con un chivito en
¢ nuestro photocall rural.

- Taller de chapas “Personaliza tu
i cabrita y te hacemos una chapa”.

© Taller “Colorea una cabrita”.

$ABA00
31 DE MAYO

© 18:00h | 19:00 h :

: Demostracién de elaboracion de

- queso artesanal y degustacion de
- queso fresco de cabra Logo 100%
i Raza Autéctona. :

’
@ 17:00ha19:00 h

i Taller “Dale el biberdn a un chivito”.

© 17:30ha 19:30 h
. Llévate una foto con un chivito en

nuestro photocall rural, en nuestro

fotomaton.

- Taller de chapas “Personaliza tu
: cabrita y te hacemos una chapa”.

¢ Taller “Colorea una cabrita”.

DOMINGO

“1.0E JUNIO

© 12:00h]13:00 h )

: ‘Demostracién de elaboracién de

- queso artesanal y degustacion de
- queso fresco de cabra Logo 100%
: Raza Autéctona.

© 12:00ha14:00 h
i Taller “Dale el biberdn a un chivito”.

© 12:30ha14:30h

¢ Llévate una foto con un chivito en

- nuestro photocall rural, en nuestro
: fotomaton.

- Taller de chapas “Personaliza tu
: cabrita y te hacemos una chapa”.

i Taller “Colorea una cabrita.




VIERNES
30 DE MAYD

JORNADA
TECNICA
AGROGANADERA

s PARADOR DE ANTEQUERA
9@ 9:00h
Inauguracién de la jornada.

9 9:30h
Cubiertas vegetales: claves y control
para una agricultura mas eficiente.

Ponente: D.? Gema Guzman Diaz.
Investigadora Titular de IFAPA
Camino de Purchil.

@ 10:15h
Pausa café.

9@ 10:45h
Denominacidn de Origen Protegida
“Miel de Malaga"y cata de mieles.

Ponente: D.? Laura Rubio Soto.
Licenciada en Biologia y Técnico
Apicola de la Asociacion de
Apicultores de Andalucia.

© 11:45h
Bases de la Politica Agraria Comun
post 2027: situacién actual.

Ponente: D. Agustin Garcia de Tena
Fernandez. Jefe de Servicio de
Seguimiento de la P.A.C. Consejeria
de Agricultura, Pesca, Agua y
Desarrollo Rural.

® 14:15h

© 12:30h

La nueva politica comercial de EE.UU.
y su repercusion en mercado del
aceite de oliva.

Ponente: D. Pablo Resco Sanchez.
Responsable de Andlisis de Mercados
del Servicio de Estudios Fundacion
Grupo Cajamar.

© 13:00h

Mesa redonda Actualidad de la
agricultura y ganaderia en Malaga.
Patrocinada por Unicaja Banco.

Participan:
D. Antonio Rodriguez Garcia. COAG
Malaga

D. Francisco Moscoso Castillo. UPA
Malaga

D. Baldomero Bellido Carreira.
ASAJA Mdlaga

Modera:

D. José Maria Bergillos Serrano.
Secretario General de la Delegacion
Territorial de Agricultura, Pesca,
Agua y Desarrollo Rural en Malaga.

® 14:00h

Clausura

Aperitivo
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SABADO 31 DE MAYD

JORNADA
'TECNICA CAPRINA

& CARPA AGROGANADERA
RECINTO FERIAL
@ 10:00 h
Acreditacién e inauguracion.

@ 10:30 h
Presentacion RC4GOAT.

Ponente: D.? Maria Arias Saez.
Asociacion Espanola de Criadores de
la Cabra Malaguena.

© 12:00h

@ 17:00 h

Programa de control de CAEV en las
ganaderias de CABRAMA.

Ponente: D. Christian de la Fe

- Rodriguez. Departamento de Sanidad

Animal de la Facultad de Veterinaria
de la Universidad de Murcia.

@ 18:00h

Formacidn elaboracién queso de
cabra y cata de queso fresco.

Ponente: D.f Carmen Lara Gonzalez.
Asociacioén Espanola de Criadores de
la Cabra Malaguena.

© 20:00h

Clausura

Denominacion de Origen Protegida
“Quesos de Mdlaga”.

Ponente: D. Sergio Vera Sanchez.
Asociacion Quesos de Malaga.

9 13:00h <
El sector caprino malagueno. Historia
y vinculo con el territorio, el valor
anadido para una denominacién de
origen.

Ponente: D. Diego Javier Sanchez
Guerra. Licenciado en Filosofia y
Letras.

nq 14:00 h
Calificacion morfoldgica lineal.

Ponentes: D.? Carmen Lara Gonzalez
y D.2 Maria Arias Saez. Asociacion
Espanola de Criadores de la Cabra
Malaguena.

Qo
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2° EVENTO
GASTRONOMICO
GOURMET EN
AGROGANT

® RECINTO FERIAL

36 Y 31 0FE MAYO

© 12:00a20:00 h

1 0E JUNIO

© 12:00a19:00h

VIERNES 36 DE MAYD

@ 12:00h
Inauguracion.

La cocina con la despensa de -
Antequera.

Presentacién de propuestas gourmet

con productos de la tierra. Manuel

‘Pérez, Esteban Sedefo y La Torcalena.

© 13:00h

© 18:00h

@& artesanos.

-Antequera Fusion. Antequera y las
cocinas del mundo.

Showcooking con la Escuela de Cocina
La Fabrica y el chef Rubén Antén.

© 16:00 h

Bienmesabe, inspiracion gourmet para
una cocina de vanguardia.

Taller de cocina con Pasteleria
Piobiem y Dominik Hernando Frenkler,
docente en Formacion Profesional de
Cocina en CESUR.

© 17:00 h

Chocolate y aceite de oliva virgen
extra de Antequera.

Premio infantil “Antequera jQué
bien me sabe!” al mejor maestro
chocolatero.

Dinamica infantil con Dani Garcia
Peinado, chef del AOVE.

Entrega a Dani Garcia del
reconocimiento “Embajador de
Antequera jQué bien me sabe!”.

Quesos de Antequera, los preferidos
de los niiios.
Premio infantil “Antequera jQué bien

me sabe!” al mejor paladar en quesos

Taller infantil con José Luis Martin,
el mayor experto espanol de quesos
artesanos.

o ©
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Premio de cata a la diferenciacion de
sabores entre los quesos deleche de
cabra, de oveja y de vaca.

Los mantecados de Antequera son
para el verano.

Razones para consumir mantecados
de Antequera todo el ano.

Cata libre de helados de mantecado de
Antequera.

SABADD 31 DE MAYOD

9 12:00h
Antequera, capital de innovacion
gourmet.

Showcooking de nuevas tendencias.

El restaurante Baraka de Antequera,
con el equipo liderado por la chef
Patryzia Claros, abandera una nueva
generacion de creadores en el corazon
de Andalucia.

9 12:30h
Antequera, capital de tapas
singulares.

Showcooking.

Pepa Conde y Javier Pérez Conde del
Saborio de Hacebuche presentan “La
primavera de Vivaldi”, tapa ganadora
de la XII Ruta Gastroturistica de
Antequera Sinfonia de Sabores.

© 13:00h
Empoderamos los quesos de
Antequera con José Luis Martin, el
guru de los quesos artesanos.

Entrega del reconocimiento
“Embajador de Antequera jQué bien
me sabe!”.

9 15:00h
‘La cocina de primavera de la Vega de

Antequera.

Taller con Juan Mufioz, chef
antequerano del prestigioso Club de
Negocios Uppery Club.

©°17:00 h

Elaboracion en chocolate de la Peia
de los Enamorados.

Taller infantil a cargo de Las Delicias
de mi Noé, los mejores caprichos de
chocolate de Malaga.

® 18:30h

Mollete de Antequera 24/7.

Monografico gourmet del mollete de
Antequera con Enrigue Sanchez, chef
de Canal Sur.

| Campeonato Mundial del Mollete

de Antequera. Presentacion de 10
propuestas de molletes y eleccién del
campeon.

Entrega a Enrique Sanchez del
reconocimiento “Embajador de
Antequera jQué bien me sabe!”.



OOMINGO 1 DE JUNID

© 12:00h
Sushi Fusion Exhibicion.

Exhibicion con Richard Garcia, de
Nela Sushi Antequera, restaurante
revelacion de Malaga.

@ A partir de las 12:30 h
Domingo de arroces camperos de
Antequera.

Con Daciel Guerrero, chef del
restaurante Turiguano.

@ 13:00 h.
Taller de elaboracién de los arroces
de estilo mediterraneo.
v

© 14:30h.

Showcooking de arroz tipo El Tor-
cal, con verduras de temporada de
la Vega de Antequera.-

@ 15:00 h.

Showcooking de arroz tipo Délmenes,

con los mejores productos ibéricos.

Hermanos Paradas Pedraza.
Molletes, obrador.

Panaderia artesana Aldamira.
Molletes, obrador.

Sta. M? del Cerro. Quesos.

El Corraleno. Embutidos, carnicos.

Productos La Joya de Antequera.
Dulces.

Piobiem. Piononos, bienmesabe.

Horno San Roque. Molletes,
panaderia.

Aceitunas Chicdn. Aceitunas,
encurtidos.

Melgar - La Arriatefia (Arriate).
Embutidos, carnicos, quesos,
aceitunas.

ICarben Industrias Carnicas
(Benaojan). Embutidos, carnicos.

El Porticatero (Yunquera). Quesos.

Y oy

La Torcalena. Embutidos, carnicos.




Embutidos y Jamones Langenal
(Farajan). Embutidos, jamones.

Cerveza La Rondena (Ronda).
Cervezas artesanales.

La Laja (Ronda). Quesos.
Bizcocheria Laura (Malaga). Dulces.

Delicias de Noé (Malaga). Cookies,
dulces.

Embutidos Hnos. Lépez (Colmenar).
Embutidos, carnicos.

Miel Los Jarales (Puerto de la Torre).

Mieles y derivados.

Quesos Agammasur (Colmenar).
Quesos.

“MieldeCana” (Frigiliana). Jugo
concentrado de cafna de azUcar.

Rey Cabra (Cuevas del Becerro).
Quesos.

Dulces arabe Amina (Cartama).
Variedad de dulces arabes
artesanales.

Denominacién de Origen Protegida
(DOP) Miel de Malaga

Quesos El Arquillo (Campillos).
Quesos

Bodegas Cortijo La Fuente (Mollina).
Vinos.

Bodegas Delgado (Puente Genil).
Vinos, vermu, espumosos.

Dulceria Abuela Asuncién (Aguadulce).
Canutillos.

Quesos y Besos (Guarroman). Quesos.

Jamones Montesierra (Jabugo).
Jamones, cortador de jamén.

Embutidos Alpujarrefos (Laujar
de Andarax). Embutidos, carnicos,
quesos.

Tarta de la Madre de Cris (Granada).
Tarta de queso y otras variedades.

Los Vivales (Zamora). Quesos.

Fil- i
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ASESORAMIENTO INTEGRAL PARA TU NEGOCIO
- Fiscal, Contable, Juridico, Laboral -
- Administracion de Fincas -
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CALLE LUCENA, 10 -ANTEQUERA, TLF 952 840 404- EMAIL: GERIMAR@GRUPOBARCAM.COM

Lscuela
Hamenca

Un lugar donde bailar
y disfrutar del lamenco
es lo primero ...

en un entorno que no
se puede igualar

PREMIO EFEBO A LA CULTURA 2023

@ Plz. de toros
B2 Ana.bailacra@hotmaillcom % 035125408
@ @escuelaflamenca Anapasiranan




- @ RECINTO FERIAL

VIERNES 30 OE MAYD

© 12:00-21:00h
Ambientacién musical a cargo de DJ
MADRONA.

9 21:00-6:00h
Ambientacién musical a cargo de DJ
DOUBLEP.

© 23:30h

NYNO VARGAS en concierto.
Lam)

LTe

¢

SABADD 31 OF Mm

@ 12:00-21:30h
JAmbientacion musical a cargo de DJ
MADRONA.

© 12:00 h
Exhibicion de funky de la ESCUELA
DE ELENA NIETO.

© 12:45h

Demostracion de baile del TALLER
DE SEVILLANAS del Ayuntamiento
de Antequera.

9 13:30h
Exhibicion del taller municipal de
flamenco de la ESCUELA DE ANA
PASTRANA.

9@ 17:00h
Disfruta del concierto con el grupo
LA CUARTA CUERDA.

© 21:30-6:00h

Ambientacion musical a cargo de
DJ DOUBLEP.

© 23:30h
Disfruta del concierto de MELODY

MER

i'nlm\. 5‘.1
| 3y

DOMINGD 1 OE JUNIO
@ 12:00-17:30h

Ambientacién musical a cargo de DJ
DOUBLEP.

© 17:30-23:00h
Ambientacion

musical a cargo de
DJ MADRONA.

@ 19:00 h
Espectaculo
musical infantil

DE ELLOS
APRENDI.
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© De 12:30220:00 h

Caseta de los Estudiantes

® PATIO IGLESIA SAN FRANCISCO
PLAZA SAN ZOILO, 29

Caseta Mayor Dolor
% ALAMEDA DE ANDALUCIA, 1

CASETAS DEL
RECINTO FERIAL

30 y 31 de mayo
© De 12:302 6:00 h

1 de junio

© De 12:30a3:00h

CASETAS
ANDALUZAS

.- Caseta Amigos del Caballo
Caseta De Arriba
Caseta “A la vega”
Caseta Catering H-N

Caseta Merendero Garrido

~ CASETASDEL \“%
- CENTRO \< ~

CASETAS DE
JUVENTUD

Caseta Malaje Vip Club

_Caseta Municipal. Barra Bar

Caseta Municipal de Juventud
“El flamenqueo”
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- VIERNES 30 DE MAY0

@ 19:30h :
- Acompanamiento de la Banda de Musica Maestro José Galan de Archidona y del
i Grupo Folclérico Azucena.

i Itinerario: Plaza de San Agustin y C/ Infante D. Fernando hasta Iglesia de Ntra.
i Sra. de los Remedios:

OFRENDA FLORAL

_A NTRA. SRA. DE LOS REMEDIOS
Patrona de Antequera

30 MAYO

w

ACOMPARAMIENTO DE LA BANDA DE MUSICA .
MARSTRO JOSE GALAN DE ARCHIDDMA ™ .
¥ EL GRUPO FOLCLORICO AZUCENA ¢ |

T AN
PLATA OE BAN AUUSTN L NFANTE [ FEMMANDS S STA IHLDEA OF NTRA BRa B Lo Flurbas
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ESPECIALISTAS AL SERVICIO DEL AGUA

C/Rio Guadalhorce, 2 -Local 4 Poligono Industrial
Antequera (Malaga) Tel.: 952 84 20 1

HORTICULTORES EL TORCAL
B | _eeel | =

o =y |
|\ i, i) J
Sociedad Cooperativa Andaluza
Cira. oo s Arucarera, km 3.9 - 20200 Mbﬂquur- [Malaga) Espais GLOBALD A F
Toll.: + 34 952 840 203 - Fax.: +34 952 702 570

—

FERIA ANTEQUERA
PRIMAVERA 2025

@ @soludrogueriasparfumerias ﬁ S0LU Droguerias Perfumerias



0iAS 36 Y 31 DE MAYD

& RECINTO FERIAL -ZONA DE 0CI0O NOCTURNO-

@ 24:00 - 3:00 h

“LA ULTIMA.... jY RECICLAMOS!".

Trae tu material para reciclar y llévate el vaso de la feria.

OOMINGO 1 DE JUNID

@ .CORAZON DE MARIA
© 11:00 - 14:00 h

Inscripciones: desde las 10:30 h

Coordina: Asociacion Terapéutica
Equialia

ANTEQUERA

f.*.r{&{gf{-q i werfa

TERAPIA ECUESTRE

PARA PERSONAS CON
DIVERSIDAD FUNCIONAL




anin 152
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Ed.ltﬂ.l’la| MIC j
CUBECONS |

Construcciones

620 43 9189

cubecons(@hotmail.es
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OOMINGO 1 OE JUNIO

_ « PLAZA DE TOROS DE ANTEQUERA -
© 19:00 h :
GRANDIOSA CORRIDA DE TOROS MIXTA

- 2 toros de Fermin Bohérquez, 2 toros de Murube y 2
- novillos-toros de la ganaderia de Rocio de la Camara para:

LA REJONEADORA

LEA VICENS
EL MATADOR DE TOROS

SANTANA CLAROS
Y LA NOVILLERA

OLGA CASADD

¢ Organiza: Taurina de Buendia, S.L.

Venta online de localidades:
: www.taurinadebuendia.com

: Tfno. y Whatsapp: 626 503 882




C/ Merecillas, 14
Antequera (Malaga)
952 843 707

Avenida de la legion, 21
Antequera (Malaga)
952 158 438

. Grupo

Urbanizacidén la Quinta
C/ Cludad de Salamanca, 30
Antequera (Malaga)
951 235 516

Mercads

cafeteria - restaurante

Flaza San Francisco
Mercado Municipal
de Abastos
2HZ00 Antequera (Milaga)
952 84 59 26

Casa Diego

Aasroians

LA'GRADA
i

MES

-

Calle Cdad. Agde, 23
{URB. Parguesol)
29200 Antequera |Mélaga)
951 130 220

Avda. de las Comunidades
Autdnomas
Pargue Empresarial de
Antequera
29200 Antequera (Madlaga)
B52121579

GRUPO CASA DIEGO

¥ Grupo Casa Diego @grupocasadiego

C/ Galicla, 2. Parque
empresarial de Antequera
29200 Antequera, (Malaga)

C/ Encarnacion, 5 - 29200
Antegquera [Malaga)
552 706 480




Los dias 29 de mayo y 2 de junio,

las atracciones infantiles de feria
tendran precios populares. Ademas,
entre las 19:00 y las 21:00 horas, las
personas con trastornos del espectro
autista podran disfrutar de una
FERIA SIN RUIDO.

® RECINTO FERIAL.

Del 29 de mayo al 2 de junio se
pondra en funcionamiento un
servicio de trenes, que cubrira el
trayecto desde la ciudad hasta el
Recinto Ferial.

Salida y llegada: Recinto Ferial.
Parada: Plaza de Castilla.

Dias y horarios:

Jueves 29: 18:00 a 23:00 h
Viernes 30 y sabado 31: 12:00 a
04:00 h

Domingo 1: 12:00 a 23:00 h
Lunes 2: 18:00 a 23:00 h

El 29 de mayo y 2 de junio, con motivo
de los Dias de la Infancia, entre

las 19:00 y las 21:00 h, los trenes
circularan sin musica para que las
personas con trastornos del espectro
autista puedan disfrutar de este
servicio.

El precio por persona y trayecto
sera de 1 €.

Esta programacion puede experimentar modificaciones.
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PAN SALUDAELE= Harina ecologica + Masa madre natural + Larga fermentacién
HEALTH BREAD= Organic flour + Sourdough starter + Leng fermentation process

* Procesos artesanos de elaboracion - Artisan bread
= Molletes (Trigo, Espelta) = Molletes (Wheat, spealt)
: = 0% Aditivos +Free of addilives
Ald{]m Ira = Pan 100% integral = 100% wholemail bread

—QObrador—

Pan de masa madre Antequera

LalViafia

SE SIENTA A LA MESA

() Calle Cantareros, 8 - ANTEQUERA
(% 608 559 853 © antequera@lamafia.es

®°. Toldos Sofi

Fiabilidad, Diseno y Estilo

En lo carrera por lo calidad. no existe lineo de meta.

633 222 746 - 622 177 385
www.tcldossofi.com 0 ©® Toldos Sofi

CLINICA CAPILAR
Y ESTETICA
ANTEQUERA

Dra. Romero & Dra. Fuenies
Calle Teresa Espinosa Moreno 1,
Local 5 (Pargue Veronica)

Telf: 623324824 / 613484171
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