


JORNADAS TÉCNICAS AGROGANT’25 

JORNADA TÉCNICA AGROGANADERA
Parador de Antequera. Paseo García del Olmo, 2

VIERNES 30 DE MAYO

09:00 Inauguración de las jornadas.	

09:30 Cubiertas vegetales: claves y control para una agricultura más eficiente.
Ponente: Gema Guzmán Diaz. Investigadora Titular de IFAPA Camino de Purchil. 

10:15 Pausa café. 

10:45 Denominación de Origen Protegida “Miel de Málaga” y cata de mieles.
Ponente: Laura Rubio Soto. Licenciada en Biología y Técnico Apícola de la Asociación de 
Apicultores de Andalucía.

11:45 Bases de la Política Agraria Común post 2027: situación actual.
Ponente: Agustín García de Tena Fernández. Jefe de Servicio de Seguimiento de la P.A.C. 
Consejería de Agricultura, Pesca, Agua y Desarrollo Rural.

12:30 La nueva política comercial de EE. UU. y su repercusión en el mercado del aceite de 
oliva.
Ponente: Pablo Resco Sánchez. Responsable de Análisis de Mercados del Servicio de Estu-
dios Fundación Grupo Cajamar.

13:00 Mesa redonda: Actualidad de la agricultura y ganadería en Málaga.
Patrocinada por Unicaja Banco. Participan:
• D. Antonio Rodríguez García (COAG Málaga)
• D. Francisco Moscoso Castillo (UPA Málaga)
• D. Baldomero Bellido Carreira (ASAJA Málaga)

Modera: José María Bergillos Serrano. Secretario General de la Delegación Territorial de 
Agricultura, Pesca, Agua y Desarrollo Rural en Málaga.

14:00 Clausura.

14:15 Aperitivo.



JORNADA TÉCNICA CAPRINA 
Recinto Ferial Parque Norte

SÁBADO 31 DE MAYO

10:00 Acreditación e inauguración de las jornadas.

10:30 Presentación RC4GOAT.
Ponente: María Arias Sáez. Asociación Española de Criadores de la Cabra Malagueña.

12:00 Denominación de Origen Protegida “Quesos de Málaga”. 
Ponente: Sergio Vera Sánchez. Asociación Quesos de Málaga.

13:00 El sector caprino malagueño. Historia y vínculo con el territorio, el valor añadido 
para una denominación de origen.
Ponente: Diego Javier Sánchez Guerra. Licenciado en Filosofía y Letras.

14:00 Calificación morfológica lineal.
Ponentes: Carmen Lara González y María Arias Sáez. Asociación Española de Criadores de 
la Cabra Malagueña.

17:00 Programa de control del CAEV en las ganaderías de CABRAMA.
Ponente: Christian de la Fe Rodríguez. Departamento de Sanidad Animal. Facultad de Vete-
rinaria. Universidad de Murcia.

18:00 Formación elaboración queso de cabra y cata de queso fresco.
Ponente: Carmen Lara González. Asociación Española de Criadores de la Cabra Malagueña.

20:00 Clausura.



Organizan:

Colaboran:

Feria Agrícola y Ganadera de Antequera, AGROGANT´25

VIERNES 30 DE MAYO (De 17:00 a 19:30 h)

Domingo 4 DE JUNIO

Demostración de elaboración de queso artesanal y degustación 
de queso fresco de cabra Logo 100% Raza Autóctona Malagueña
Horarios: 17:00 h | 18:00 h | 19:00 h

Taller “Dale el biberón a un chivito” 
Horario: 17:00 h a 19:00 h

Hazte una foto con un chivito en nuestro photocall rural
Horario: 17:30 h a 19:30 h

Taller de chapas “Personaliza tu cabrita y te hacemos tu chapa”
Horario: 17:30 h a 19:30 h

Taller “Colorea una cabrita” 
Horario: 17:30 h a 19:30 h

SÁBADO 31 de mayo (De 17:00 a 19:30 h)
Demostración de elaboración de queso artesanal y degustación 
de queso fresco de cabra Logo 100% Raza Autóctona Malagueña
Horarios: 18:00 h | 19:00 h

Taller “Dale el biberón a un chivito” 
Horario: 17:00 h a 19:00 h

Llévate una foto con un chivito en nuestro photocall rural, en 
nuestro fotomatón. Horario: 17:30 h a 19:30 h

Taller de chapas “Personaliza tu cabrita y te hacemos tu chapa”
Horario: 17:30 h a 19:30 h

Taller “Colorea una cabrita” 
Horario: 17:30 h a 19:30 h

DOMINGO 1 DE JUNIO (De 12:00 a 14:30 h)
Demostración de elaboración de queso artesanal y degustación 
de queso fresco de cabra Logo 100% Raza Autóctona Malagueña
Horarios: 12:00 h | 13:00 h 

Taller “Dale el biberón a un chivito” 
Horario: 12:00 h a 14:00 h

Llévate una foto con un chivito en nuestro photocall rural, en 
nuestro fotomatón. Horario: 12:30 h a 14:30 h

Taller de chapas “Personaliza tu cabrita y te hacemos tu chapa”
Horario: 12:30 h a 14:30 h

Taller “Colorea una cabrita” 
Horario: 12:30 h a 14:30 h


