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La segunda edicion de 'Antequera, Queé Bien
Me Sabe' se consolida como gran cita
gourmet andaluza en el marco de
AGROGANT 2025

El Ayuntamiento de Antequera ha presentado este lunes la segunda edicion del evento gastronémico
'Antequera, Qué Bien Me Sabe', que se celebrara del 30 de mayo al 1 de junio en la carpa especial
gastrondmica de AGROGANT 2025, dentro de la Feria de Primavera. El alcalde Manolo Barén y la teniente de
alcalde de Turismo, Comercio y Patrimonio Mundial, Ana Cebrian, han destacado el crecimiento del evento,
gue contara con mas de 30 productores, una programacion repleta de talleres, showcookings y actividades
infantiles, y el objetivo de consolidar a Antequera como el corazén gourmet de Andalucia.

—— ANIEQUEKA

La segunda edicion de “Antequera, Qué Bien Me
Sabe” ha sido presentada oficialmente este lunes
19 de mayo en el Ayuntamiento de Antequera en
una rueda de prensa encabezada por el alcalde
Manolo Barén, junto a la teniente de alcalde
delegada de Turismo, Comercio y Patrimonio
Mundial, Ana Cebrian, y la teniente de alcalde de
Fiestas Mayores y Tradiciones, Elena Melero.

Este evento gastrondmico, enmarcado en la Feria
de Primavera y desarrollado dentro del espacio de
AGROGANT 2025, tendréa lugar del viernes 30 de mayo al domingo 1 de junio en la Carpa Especial
Gastrondmica, con horario de apertura de 12:00 a 20:00 horas. Segun explicé el alcalde, “esta segunda edicion
supone un paso adelante muy importante con respecto al pasado afio, creciendo un 20 por ciento en el nimero
de productores participantes”. Manolo Barén subrayé que el Ayuntamiento “va a volcar todos los esfuerzos en
apoyar a nuestras formas autéctonas de produccién agroalimentaria”, al tiempo que destacaba “la singularidad
y el valor afiadido que aporta la gastronomia local dentro de la identidad antequerana”.

El evento contara con la participacién de mas de una treintena de productores y ofrecera cerca de dos
centenares de productos gourmet, con protagonismo para las elaboraciones locales y comarcales. Productos
como embutidos, chacinas, quesos artesanos, molletes, dulces, mieles, vinos y vermus estaran disponibles
para la degustacion y la compra. Todo ello en un ambiente festivo, con una programacion interactiva y familiar.

Ana Cebrian explicé que esta cita nacio con la voluntad de “dar un impulso a nuestra feria agroalimentaria
desde el punto de vista gastronémico, poniendo en valor los sellos de calidad de nuestra ciudad, como la DOP
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Aceite de Oliva Virgen Extra, los vinos con-denominacion de origen Méalaga y, por supuesto, el mollete con
Indicacion Geogréfica Protegida”. Ademas, valoré la importancia de posicionar a Antequera “como el corazén
de Andalucia también en lo gastronémico, con una propuesta diversa, participativa y pensada para disfrutar en
familia”.

Entre las principales actividades, se incluye un protagonismo destacado para los quesos artesanos de la
comarca, con la presencia de José Luis Martin, considerado el mayor experto de Espafia en la materia.
Ademas, se celebrara el | Campeonato Mundial del Mollete de Antequera, que tendra lugar el sdbado 31 de
mayo a las 18:30 horas, dirigido por el cocinero y presentador del programa “Cometelo” de Canal Sur, Enrique
Sanchez, quien también ofrecera una clase magistral previa.

Los mas pequefios tendran su espacio cada dia con talleres infantiles entre el mediodia y la tarde. Podran
elaborar brownies con AOVE de Dcoop, participar en catas de quesos o preparar recetas con productos
locales. Una de las grandes novedades sera la construccion de la primera figura de la Pefia de los Enamorados
en chocolate, de la mano de la empresa malaguefia Las Delicias de Minue.

También se incorporan nuevas experiencias como “Antequera Fusion”, un espacio donde la cocina tradicional
se mezcla con propuestas innovadoras y de tendencia.

El evento podréa seguirse a través de redes sociales. La web oficial www.antequeraquebienmesabe.es |
http://'www.antequeraguebienmesabe.es | recoge informacion actualizada en tiempo real y permite la compra
de productos, asi como la inscripcion a los talleres a través del WhatsApp 606 568 066, indicando “Antequera
Que Bien Me Sabe” y el nombre del taller.

La edicion de 2024 fue todo un éxito, con mas de 8.500 visitantes y un volumen de negocio superior a los
100.000 euros. En esta ocasion, se espera superar los 14.000 asistentes, consolidando asi a Antequera como
uno de los grandes referentes gastrondmicos del sur de Espafia. Como ha apuntado Ana Cebrian, “nuestra
gastronomia también es un patrimonio mundial del que sentirnos muy orgullosos”.
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